P T i CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
; Péoc lap - Tw do - Hanh phic
BAN TU CONG BO SAN PHAM
Sb: 089/EB/2024

I ”--'-l':?hﬁilg'tiﬁ vé td chikc, c4 nhan ty cong bé sin phim
Tén tb chirc, ¢4 nhan: CONG TY TNHH DICH VU EB

Dia chi: S§ 163, Pudong Phan Pang Luu, Phuong 01, Quin Phi Nhuén, Thanh phd Hd Chi
Minh, Viét Nam.

Dién thoai: 028.39958368 Fax: 028.39958423
M3 s6 doanh nghiép: 0105696842

II. Théng tin vé sin phim
1. Tén san pham: HAT COUSCOUS VUA - CASINO
2. Thanh phan: Bt lia mi cimg semolina chét luong cao.
3. Thoi han sir dung san phdm: 720 ngay ké tir ngay san xuét.
4. Quy cach déng gbi va chét liéu bao bi:
- Quy cach déng goi: Khéi luong tinh: 500 g hoiic khdi luong khac theo nhu ciu khach
hang.
- Chét li€u bao bi: San phim dugc bao goi truc tiép trong bao bi PP/PE, bén ngoai 12 bao
bi gidy.
5. Tén va dia chi co s& san xudt sén,phém (san pham nhép khéu): BIA SPA - Strada Statale
Adriatica, 44011 Argenta, Italy (Y).

III. Miu nhin sin phim
binh kém (Theo 43/2017/ND- CP Nghj dinh vé Nhén hang héa va 111/2021/ND-CP Nghi
dinh vé Sira dbi, bd sung mot s6 diéu nghi dinh sb 43/2017/ND-CP nhén hang hoéa).

IV. Yéu ciu vé an toan thwe phim
1. Chi tiéu djc t6 vi nAm: theo QCVN 8-1:2011/BYT Quy chuén k§ thuat quéc gia dbi véi
gid1 han 6 nhiém ddc t6 vi nam trong thyic pham.

Stt Tén chi tiéu Pon vi tinh Giéi han t6i da
1 | Aflatoxin B1 pgkg 2

2 | Aflatoxin tong pngkg 4

3 | Ochratoxin A pe/kg 3

4 | Deoxynivalenol ngkg 750

5 | Zearalenone pgkg 75

2. Chi tiéu kim loai ning: theo QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuén k¥ thuat qubc gia dbi véi
gi¢i han 6 nhiém kim loai néing trong thyc pham.

Stt Tén chi tiéu Pon vi tinh GiGi han t6i da
1 | Cadmi (Cd) mg/kg 0,2
2 | Chi (Pb) mg/kg 0,2
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Chiing t6i xin cam két thyc hién ddy du cac quy dinh ciia phép ludt vé an toan thyc phé{n va hoan
toan chiu trach nhiém vé tinh phap 1y cuia hd so codng bod va chat lwgng, an toan thuc pham doi véi
san pham da cong bo./.

Tp. Ho Chi Minh, ngay A3 théng 09ndm 2024
PAI DIEN TO CHUC, CA NHAN
. (K3én, dong daw)

Vs N

L TH MINH TRANG
~Giam Db Chét luong
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MAU NHAN DU KIEN
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%\ HAT COUSCOUS VUA - CASINO
Thénh'phin: Bot lta mi cimg semolina chét luong cao.
| KH&i fong tigh: 500 g
N Dung 'ché/fbiéh mon in nhu sau:
= Cho couscous ra dia.
- Pun sdi nude b6 mudi thém vao mdt chit dau bang véi luong couscous.
- Db hdn hop nudc nay 1én dia couscous va khudy déu.
- Day nap va ngim trong 5 phat. Khi nudc di duge hip thu hoan toan, thém vao mét it bo.
Ding nia 1am toi. Khi hat couscous di toi ra 13 ¢6 thé dung.
Bao quan noi khé rao, thoang mat.
Ngay san xuét:
Han sir dung:
Séan xuét boi: BIA SPA - Strada Statale Adriatica, 44011 Argenta, Italy (Y).
Nhép khau va phan phdi bi: CONG TY TNHH DICH VU EB, 86 163, Dudng Phan Déng Luu,
P. 01, Q. Phu Nhuén, TP. H6 Chi Minh, Viét Nam.
Canh béo: Can nhic khi sir dung néu di g v6i gluten bot mi. Chira vét cia du nanh va mu tat.
S6 TCB: 089/EB/2024
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BAN DICH PHAP SANG VIET

Casino

MIOGUNTS DE QAIAUTE DEMIH 1900

-~ Couscous

Grains Moyens

) i . Casino i
SAN PHAM CHAT LUONG TU NAM 1901

Hat couscous ¢& vira

BAN DICH|

Hinh 4nh minh hoa

Piém dinh dudng 500 g
ABCDE

Sotisfoit ov remboursé 2 fois

80 13 30 16 &g HETEIE I
- [

SERVICE

= W produis-casing. i
Cours'Antoine Guichard
int-Efienne Cedex 1.

' GRAINES DE COUSCOUS, MOYENNES
' PRECUITES ET SECHEES

INGREDIENT
Semoule de blé dur de qualité supérieure.
Traces de soju et de moutarde.

les' informalions en gros sonl deslinées oux  personnes
intolérantes ou allergiques.

4

& PREPARATION

Versez lp Lcouscous dans.un plot. Portez @ ébullifion outant de

verres d'eav. solée additionnée d'un peu d'huile que de verres de

couscous: Versez e melange sur |e couscous ef remuez. Couvrez ef
- loissez gonfler 5 minutes. Lorsque I'squ est complétement

absarbés, - ajoutez: une noix de beurre. Egrenez vec une

fourchelte; Lorsque les grains son bien sépares, le touscous est

prelaiservir.

CONSERVATION

A conserver dans un endroit sec i I'abri de la lumigre.
consommer de préférence avant e / N° de loi 2 voir sous |'lui.

Han st dung/ S0 16: ’
TUI THUNG RAC
PHAN LOAI
DICH VU KHACH HANG

Hai long hodc hoan tién ghp 2
0800133016
Dich vu & cudc goi mién phi
Tim kiém thong tin tai www.produits-casino.fr
Phén phéi bdi Casino 1, Cours Antoine Guichard
42008 Saint-Etienne Cedex 1.

HAT COUSCOUS CO VUA, PA PUGC NAU SO
VA LAM KHO

THANH PHAN
Bot lda mi cing semolina chét lugng cao.
C6 vét cia d3u nanh va mu tat.
Théng tin in ddm danh cho nhiing ngudi khéng dung
nap hoéc di ung.

CHUAN BI

Cho couscous vao mdt cai dia. Pun sb6i lugng nudc
mudi thém mot chit dau b?mg v6i 56 lugng couscous.
D hén hop nude nay 1én couscous va khuay déu. Day
nép va ngam trong 5 phit. Khi nuée da dugc hap thy
hoan toan, thém mot miéng bo. Diing mot cdi nfa dé lam
toi. Khi cac hat couscous d4 toi ra, couscous da sin sang
& phuc vu.

BAO QUAN
Béo quén noi khd rdo, tranh énh sang
Han sir dung/ SO 16: xem bén duéi goéi




VALEURS NUTRITIONNELLES
MOYENNES
POUR | PORTION % POUK
DE60g AR 100 ¢
1 g97%) 1% [ 1498 k)
Energic 2172 kel 354 kanl

Malieres arosses -
dont acides grus sotuces 0,24

Glucides
donl sutres

fibres alimenaires
Prolgines

*De produit sec

AQR = Apport Quatidien de Référence pour un
adulle-ype (8400 k1 £ 2000 keol).
(et é!ui contient eniiron 8 partions de 60g.

Poids net 500 g

PRE-COOKED DRIED MEDIUM-GRAIN
COUSCOU.S

|____ GIA TRI DINH DUONG TRUNG BINH

MB&i 1 phan 60 g* %AQR | M&i 100 g
luong 897 kJ 11% 1498 kJ
212 kcal 354 kcal

Chat béo Llg 2% 19g
trong do acid 02¢g 1% 0,4¢g
béo bio hoa
Carbohydrat 42 g 16% 70 g
trongdédudng ~ 14g 2% 23¢g
Chat xo 25¢ - 42¢
Protein 72¢g 14 % 12g
Mudi Og 0% Og

*San pham khé

AQR = Luong tham chiéu hang ngay cho 1 ngudi
trudng thanh (8400 kJ/ 2000 kcal).
M3i thi chira khoang 8 phan 60g

Khéi lirgng tinh 500 g

HAT COUSCOUS CO VUA, BA PUQC NAU SO

VA LAM KHO

EMB 69044

ID=B2
[M3 vach]
3222471 003015
A421B

Ngay 08 thang 08 nim 2024
cONG TY TNHH DICH VU EB
LE THI MINH TRANG
Giam Pbc Chit Luong
(43 ky va dong diu )



Téi, Trinh Hiéu Minh, Cén cude cong din sb: 038300031942 do Cuc Canh sat Quan ly Hanh
chinh vé& Trat tw Xa hdi cép ngay 07/01/2022; Cam doan dich chinh xac gidy to vin ban nay tir
tiéng Phap sang tiéng Viét.

Nguwoi dich

g

Trinh Hiéu Minh
LOI CHUNG CUA CONG CHUNG VIEN

Hoém nay, ngay 04 thang 09 ndm 2024 (Ngay mung bén thang chin, ndm hai nghin khéng trdm hai
muoi bén )

Tai, Vin phong Cong chiing Nguyén Hué, dia chi tai s6 165 Giang V&, phuong Cat Linh , thanh
phd Ha Ni .

Toi, Vi % Yhu 4 Cong chiing vién , trong pham vi trach nhiém ctia minh theo quy dinh
cua phap luat .

CHUNG NHAN

- Ban dich nay do ba Trinh Hidu Minh, Can cudc cong dan sb: 038300031942 do Cyc Canh sat Quan
ly Hanh chinh v& Trat ty X4 hoi cdp ngay 07/01/2022, 1a cong tac vién phlen dich cta Vin phong
Céng chimg Nguyén Hué, thanh phd Ha Noi, d3 dich tir tiéng Phap sang tiéng Viét .
- Chit ky trong ban dich ding 12 chit ky cia ba Trinh Hiéu Minh;
_ N6i dung cta ban dich chinh x4c, khdng vi pham phap ludt, khong trai voi dao dirc x& héi;
- Vin ban cong chirg nay dugc 14p thanh 03 ban chinh, mOibangbm 03 td, 03 trang,
lru mét (1) ban tai Van phong Cong chimg Nguyén Hué , thanh phé Ha Nbi.
S6 cong chimg: 19233 Quyén so6: 01/2024 TP/CC-SCC/BD
CONG CHUNG VIEN
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GRAINTS DE (OUSCOUS, MOYENNES
A PRECUTTES ET SECHEES
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Couscous
s AN

«1500

FRE-COOKED DRIED MEDIUM- GRAIN
COLSCOUs

A‘gyszH TRANG
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GRAINES DE COUSCOUS, MOYENNES
PRECUITES ET SECHEES

INGREDIENT VALEURS NUTRITIONNELLES
Semguie ¢z ble dur de qualite superiaure VMOYENNES
Traces de soja e de moutarde POUR § PORTION POLR
les mfermations a0 gras sent deshnes DEISONnes DEAGg"  AQGR  I0Dg
inteleranies ou mlergques : 897 i)
,v'“,'?f;H_‘ -

217 keal

PREFARATION Matieres grosees L1g

v : dont oaides gras serurss 02 g
Versez fe couscous dins un plet Postez o ebullition cutant de 2 .

verres 4 enu salee additiannee d'un pew d huile que de verres dz Clucides 424
couseous. Versez re melange sur e couscous el remaez. (ouvier ef deit sures l1g

Qi 3 T T e I L B e 2 : r
lgissez qf)n,!':: 3 OANRLTES. LOIsGUe ey est ompictemen Fibees aimentaises 754

hsorhee, ojputez une noix de beurra, Fgrenez aver une

. Profeines
fourchetto. Lorsque fe: groins sont bien separes, fe couscous es!

pret o servil Sel Cg

De produit sec

CON 'SERVATIOI“ AOR - Agport Quotidies de Rafzrenca pour un
A copserier dans ue endiroit sec o Fabei ce o !unnere adulte typa (8400 k! /2006 kea')
A consommer de preference prant le /N7 de fo! - woir sous ety (et etui contient envirsn 8 portions d 60g

Ui Uk

Poids net 00 g

PRE-COOKED DRIED MEDIUM-GRAIN
COUSCOUS

INGREDIENT
Superior quality durum wheot semging
Troces of soyo and mustard .
EMB 69044
STORAGE
Store in o dry place, away from light
Be«t helore/Baich na - <oe bonam of package

Net weight 500 q




BAN DICH ANH SANG VIET

biém dinh dudng 500 g

ABCDE S —
BAN DICH

o oo | HAT couscOus CO VUA, PA PUQC NAU SO
St ot VA LAM KHO

_ INGREDIENT"
= Superior.quolity durum wheat'semolina:
| Trnces|of soya and mustard:

THANH PHAN
Bot 11"1a mi ctiing semolina chat lugng cao.
C6 vét ctia ddu nanh va mu tat.

= _PIORAGE= BAO QUAN
=Store;in:o I:i_l_\,’_‘plﬂ_{_{!,_ﬂw{l‘,{:{[ﬂm light: Béo quan noi khé réo, tranh 4nh séng
= Besttilore/Buldiiocises botiomof package Han stz dyng/ S8 16: xem bén duéi géi

Khéi lugng tinh S00 g

EMB 69044 ID=B2
[M3 vach]
3222471 003015

A421B

Ngay 08 thang 08 nam 2024
CONG TY TNHH DICH VU EB
LE THI MINH TRANG
Giém Pbc Chét Lugng
(da ky va dong déu )



T6i, Ping Thi Hién Mai, CCCD sb: 011300000005 do Cuc canh sat quan 1y hanh chinh v& trét ty x4
hoi cip ngay 02/03/2022; cam doan dich chinh x4c gidy to/ vin ban nay tir tiéng Anh sang tiéng Viét.

Nguwoi dich

Y
Piing Thi Hién Mai
LOI CHUNG CUA CONG CHUNG VIEN

HoOm nay, ngay 04 thang 09 ndm 2024 ( Ngay mung bbn , thang chin, nam hai nghin khong trdm hai muoi
bdn )
Tai Vin phong Céong chimg Nguyén Hug, dia chi tai sb 165 Giang V3, phuong Cét Linh, quén Déng Pa,
thanh phb Ha Noi.
To1, D0 +s- COng ching vién, trong pham vi trach nhiém cta minh theo quy dinh cta
7 S UNG
phap luét. 7/“ % s
CHUNG NHAN
- Ban dich nay do ba Pang Thi Hién Mai, CCCD sb: 011300000005 do Cuc canh sat quan 1y hanh chinh
vé trat tw xa hoi cip ngay 02/03/2022, la cdng tac vién phién dich ctia Vin phong Cong chimg Nguyén
Hué, thanh phd Ha Noi, d& dich tir tiéng Anh sang tiéng Viét .

- Chit ky trong ban dich ding la chit ky ctia ba Dang Thi Hién Mai;
- N6i dung ciia ban dich chinh x4c, khong vi pham phép luat, khong trai voi dao due x& hoi;

- Vin ban cong chimg nay dugc lap thanh 03 ban chinh, mdiban gdbm 02 t&, 02 trang, luu mot
(1) ban tai Van phong Cong chimg Nguyén Hug, thanh phd Ha Noi.

S6 cong chitng: 19232 Quyén sb: 01 /2024 TP/CC-SCC/BD

CONG CHUNG VIEN
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GRAINES DE COUSCOUS, MOYENNES
PRECUITES ET SECHEES

INGREDIENT VALEURS NUTRITIONNELLES
Semaule de ble dur de quaine superieurs MOYENNES
Traees de sofo ot de moutarde POUR 1 PORTION POUR
Les mformatians en gras sont destiness oux personne: DE&dg™ AQR  i0Rg

isvalarnntae 4 pllaraiqia .
I.nfult(t‘ &8 G fn!t:-ﬁ-x]d»n 89/ Y 1 1498 &
212 kol 354 lice

PRE{PARATION Matieras arasses
9 : e dont gardes gras seieres 0,29
Versez le couscous dans un plot Portez a ebullition cutant de : 2
varres d'evy salee additionnee d un peu d huile que de verres de Glucides 474
: B Noin . W n "

couscous. Versez ce meiange sur e coustous el remuez. (ouvrez ef deatsuares L1g £h | 490
[l = i PYTin | e Rl Vi A aats R ik " » D |
laissez genfiar S gs. Lorsgue [eou st compiotement Fibres akmentaires ?24q {2q
chsorbee, opputer une nanx de beurre borener avec uns . . w

| b e : = Piofeines /.70 } IZg
fourchatte. Lorsque tes grems sont bien separes, [ couscous es! i -

pref aservi Sel g 0 Oy

tneinie

D produt <ec

CONSERVATION
A conserver Gans uh eRGIoi sec ¢ 1 obr e o lumiece
A consommer de prefarence gvant e/ H° de for - voir sous ety

AQR = Agport Quotidien da Refaranca pour un
adulte tyge (8400 k! / 2000 keal)
(et etui ontient envirsn 8 porfions ds 68g

Poids net 500 g

PRE-COOKED DRIED MEDIUM-GRAIN
COUSCOUS

INGREDIENT
Superier quality durum wheet semoine
Trces of soyu and mustord

EM3 69044
STORAGE

Store in o dry pines, cway Hom light
et
Bext befare/ Bercdh na  sae bottam of package

Net weight 500 9




BVAQ Food Tesling Laboratory (Bureau Veritas — Asure Quiality) 5 e,

BVAQ Lot #H2 40-42, Bui Quang Trinh St. Phu An Residence Area | Cai Rang Dislrict Can Tho Cily | Viet Nam _il‘--..__._/ =
TEST REPORT T

BAO CAO THU NGHIEM

Report No./ Sé béo céo: 24-225503 Revision: 00
Company/ Céng ty: CONG TY TNHH DICH VU EB
Address/ Bja chi: S6 163, Budng Phan Bang Lwu, Phudng 01, Quan Phi Nhuan, Thanh Phé HS Chi Minh,
Viét Nam
Report Issued: 31-Aug-2024 BVAQ Reference: 24-225503 Sample(s) Received: 23-Aug-2024
Ngay phéat hanh bao céao Tham chiéu BVAQ Ngay nhan méu

Testing Period/ Thoi gian phan tich: 24-Aug-2024 to 31-Aug-2024

Results - Két qua

The testing results are valid on the sample(s) as received/ Két qua phan tich chi cé gia tr trén méu kiém nhdn dugc

Customer Sample Name/ Tén méu. Hat couscous vira - Casino Lab ID:; 24-225503-1

Sample Description/ M6 ta mau: Sample in paper box/ Mau ding trong hép gidy
Sample Condition/ Tinh trang méu: Acceptable/ Chép nhan

Test Result Unit Method

Chi tiéu Két qua Don vij Phwong phéap phén tich

. B FLAB-FA-MTHD-025: 2021
Deoxynlva_lenol (DON) <MQL=100 Hg/kg (Ref. BS EN 15891:2010)

. Not Detected/Khdng phét hién FLAB-FA-MTHD-010; 2021
OEARINnA (MDL=0.1) _ Ha/kg (Ref. AOAC 2004.10)
Not Detected/Khang phat hién FLAB-FA-MTHD-026: 2021 (Ref.

gearalSneneye L) (MDL=5.0) Hg/kg TCVN 9591:2013, ISO 17372:2008)

. Not Detected/Khong phét hién FLAB-FA-MTHD-009: 2021
gl A=A (MDL=0.2) Holkg (Ref. AOAC999.07)
Aflatoxin téng sé/ Not Detected/Khong phét hién " FLAB-FA-MTHD-009: 2021
Total of Aflatoxin content (MDL=0.2) HE9 (Ref. AOAC 999.07)
Chi/ Lead (Pb) <MQL=0.01 mg/kg AOAC 2013.06
Cadimi/ Cadmium (Cd) 0.027 mg/kg AOAC 2013.06

Remark/ Ghi cha: Nill Khéng

OPERATION MANAGER BVAQ MANAGER

NGUYEN DUY TIEN

MDL! GHPH Melhod Deleclion Limitt Gigi han phdt hién cia phirong phip This Tesl Report shall nol be reproduced, excepl in full, wilhoul prior writlen ission of the BVAQ

MQL/ GHBL: Melhod Quantitalion Limil/ Giéi han dinh lirong cia phuong phép Khdng dugc trich sao mot phdn bdo céo thir nghiém ndy ma khong cd sy ddrng y bdng viin ban cua cong ly
ND/KPH Nol Detected’ Khdng phat hién BVAQ

' Subcontracled lesU Kéf qua dugc thuc hidn ber nha thdu phy If thera are quesiions or concerns on {his repori, please contact:

* 1SO 17025 nol accrediled! Chi tiéu chua duge ¢dng nhdn 1SO 17025 Khi khdcli hidig cdn thém thong tin vé kél qua, xin vui dng hién hé:

Informalion provided by clients:company, address, samples names/ Cuslomer Service/ B6 phgn chdm séc khich hang:

Théng tin do khich hang cung cip céng ty, dia chi, tdn miu Tel: (84-292) 3 888 676 - 3 888.779

Email: cllab@bvag.com
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