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CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
Poc lap - Tw do - Hanh phic

BAN TU CONG BO SAN PHAM
Sb: 061/EB/2023

Théng tin vé t6 chirc, ca nhan tw cong bd sin phim

Tén tb chirc, c4 nhan: CONG TY TNHH DICH VU EB

Dia chi: S6 163, Puong Phan Pang Luwu, Phudmg 01, Quan Phu Nhudn, Thanh phd Hd Chi
Minh, Viét Nam.

Dién thoai: 028.39958368 Fax: 028.39958423

Mi s6 doanh nghiép: 0105696842

Théng tin vé sin phim

1. Tén san phdm: GIAM BONG HEO PARMA - MPX

2. Thanh phin: Giam béng heo (95%), mubi.

3. Thoi han sir dung san phdm: 60 ngay ké tir ngay san xuét.
4. Quy cach dong gbi va chét liéu bao bi:

{f <

- Quy cach déng goi: Khédi luong tinh: 70 g hodic khdi lugng khac theo nhu ciu khdc'h '

hé‘ll’lg (s

- Chit lidu bao bi: San phdm dugc xép 1én khay nhua va bao g6i kin bang bao bi nhua, -, :

APET.

5. Tén va dia chi co s san xuét san phim (san phdm nhap khiu): CIM ALIMENTARI S.P.A
— Via Martiri Della Liberta, 39 — 43013 Langhirano (PR), Italy (Y).

Maiu nhén sian phim
Dinh kem (Theo 43/2017/ND-CP Nghi dinh vé Nhan hang héa va 111/2021/ND-CP Nghi
dinh vé Stra d6i, bo sung mot s6 di€u nghi dinh s6 43/2017/ND-CP nhan hang hoa).

Yéu ciu vé an toan thwe phim
1. Chi tiéu kim loai ning: theo QCVN 8-2:2011/BYT Quy chudn k¥ thuat qudc gia dbi véi
gi61 han 6 nhiém kim loai ning trong thyc pham.

Stt Tén chi tiéu Don vi tinh Gi6i han tdi da
1 | Cadmi (Cd) mg/kg 0,05
2 | Chi (Pb) mg/kg 0,1
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2. Chi tiéu vi sinh vit: theo QCVN 8-3:2012/BYT Quy chudn k¥ thuét qubc gia dbi véi 6
nhiém vi sinh vat trong thuc phim.

K& hoach iy méu Gi6i han tdi da cho phép
Stt Tén chi tiéu (CFU/g)
n c m M
Téng sb vi sinh vat hiéu khi 5 2 5x10° 5x 108
2 | E coli 5 2 5x10 5x10?
3 | Salmonella 5 0 Khéng phat hién trong 25 g

Trong d6:
- n: sb don vi miu dwoc lay tir 16 hang cén kiém tra.
- c: 56 don vi mau tbi da c6 két qua nim giftam va M, tng s6 mau c6 két qua ndm giita m va
M vuot qué c 1a khong dat.
- m: la mirc giéi han ma cic két qua khong vuot qua mirc nay l1a dat, néu cac két qua vuot qua
mirc nay thi c6 thé dat hodc khong dat.
- M: 1a mtrc giGi han tbi da ma khéng miu nao duge phép vuot qua.

Chung t6i xin cam két thuce hi¢n diy du cic quy dinh ciia phap luét vé an toan thuc pham va hoan
toan chiu trach nhiém vé tinh phép 1y ciia hd so cong bd va chit lugng, an toan thuce pham dbi voi
san phdm d3 cong b6./.

Tp. Ho Chi Minh, ngay (8 thang 05>nam 2023
DM QIEN‘T CHUC CA NHAN
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“T£TH] MINH TRANG
Giam Ddc Chét lugng va Vé sinh ATTP Toan Qudc
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THONG TIN NHAN PHU

GIAM BONG HEO PARMA - MPX
Thanh phén: Gidm bong heo (95%), mubi.
Thong tin dinh duéng: Thanh phan dinh dudng trén 100 g: Gia tri nang lugng 247 keal (12%);
Chét dam 28 g (40%); Chat béo 15 g (27%); Chat béo béo hoa 5 g (25%); Natri 1.966 mg (98%).
Khéi lugng tinh: 70 g
M& bao bi va dé ra ngoai khoang 30 phut trude khi dn. C6 thé dung riéng hogc &n kem véi trai
cdy hodc banh mi tuy thich. Bao quan lanh & nhiét 6 tir 0 °C dén 4 °C.
Ngay san xuét:
Han str dung:
San xuét boi: CIM ALIMENTARI S.P.A — Via Martiri Della Liberta, 39 — 43013 Langhirano
(PR), Italy (Y).
Nhép khau va phan phéi boi: CONG TY TNHH DICH VU EB, 163 Phan Pang Luu, P. 1,
Q. Phti Nhuan, TP. H6 Chi Minh, Viét Nam.
Canh béo: Khong sir dung san phdm khi c6 d4u hiéu hur héng hodc hét han st dung.
S6 TCB: 061/EB/2023
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JAMBON DE PARME A.0.P, - PROSCIUTTO DI PARMA D.0.P.
INGREDEENTS : jambon de porc - sel. SERVICE CLIENTS MGNOPRIX
CONSEILS DE PREPARATION : ouvrir la barquette une 0 800 08 4000
demi=heure avant consommation. (e jambon se Seivice & \
consomme nature, mais aussi avec du melon, des figues e
ou des tranches de poires. On peut également grat
Faccompagner de pain grillé légérement beurrd, ke Distribué par MONOPRIX EXPLOITATION

savourer avec une galette classique ou encore Pencouler 92116 Clichy Codex www.monopriv.fr

tout simplement autour des gressins, m

INFORMATIONS Pour 4 — '

NUTRITIOKNELLES 1tranche Paur BAC |

MOYENNES dell g 100g @ L@ + = lﬂl |
BO G ; — _

Energie Bkeal Ulkal Séparez les elements avant de trier

Matieresgrasses 189 159 Certifié par |'Organisme de Contrdle reconnu par [e

dont acides grassaturés 0,69 59 Ninistero delle politiche agricole aimentari e forestali.

Glucides 0g 0q

dont sucres 0g 0g

Protéines 33g 8g

7 0399 5g |

(et embalage contient 6 tranches de 1.7 genviron.  Conditionné en Ralie par Cim Alimentari SpA - via |

CONDITIONS DE CONSERVATION - 3 conserver entre et o1 Oell Libert, 9 - 43013~ Langhirano PR,
+°(. A consommer rapidement aprés ouverture.

Conditionné sous atmosphere protectrice. A consommer Ea
jusqu'au / Date de mise au sel : voir sur le filoL
N°DELOT:
Lot
37350033"255869 )
(BEIBIEIN
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.7 (Ngay 4 thang (2 nam 2023
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l PROSCIUTTO
\ DI PARMA D.O.P.

PARMA
SAN PHAM CUA PARMA
Chi dinh Xuét x{r duoc chi dinh theo Nghi dinh 26/90
dang ky (CE) 1107/96 — Pugc déng géi dudi s kiém soat
ctia Vién Chét Luong Parma
CIM ALIMENTARI S.p.A.

MONOPRIX
Gourmet
GIAM BONG HEO PARMA - MPX
U chin it nhat 13 thing

Sén xudt tai Y
6 Lat
70g

Hinh anh minh hoa

|| DATE B 5T g 5 ¢ A CSNIOPMER US01'AY :

ACSISERYER DITRE 0L ET ~C

NGAY SAN XUAT
HAN SU DUNG

PIEU KIEN BAO QUAN TU 0°C dén +4°C

JAMBON DE PARME A.0.P. - PROSCIUTTO DI PARMA D.0.P.

GIAM BONG HEO PARMA A.O.P - SAN PHAM CUA
PARMA D.O.P

INGREDEENTS : jambon de porc - sel.

CONSEILS DE PREPARATION : cuvrir la harguette une
demi-heure avent consommation. (e jembon se
censomime nature, mais aussi avec dumelor, des figues
ou des tranches de noires. On peut également
laccompagner de pain grillé fBuérement Heurrs, le
savourer avec une galette classique ouencorelentcules
tout simplement autour des gressins.

THANH PHAN: Giam bong heo — mudi

CACH CHUAN BI: M¢ khay trudc ntra gior khi st dung.
Mén giam bong nay c6 thé dn khong hoic an kém voi dua,
qua sung hoic 1é cit I4t. Ban ciing c6 thé an kém vé6i banh
mi nudng phét bo nhe, thudng thirc voi galette ¢b dién hodc
don gian 1a quan quanh banh mi que.

WFORHRTONS P ] THONG TIN DINH MGi1lat  M3i100 g
Hranche our ~ 3

MOYENNES dellTg 100 DUONG TRUNG BINH 11,7¢g

123! 1051k) 123 kJ 1031 kJ
Energie 29 keal 247 keal Nang luong 29 kcal 247 kceal
Matiéres grasses 18¢ 159 Chét béo 1.8¢ 15¢g
dontacdes gras saturds ~ 0,6¢ 5g chét béo bio hoa 0,6 ¢ 5¢
Clucices Oc 0q
dont sucres 0g g Carbohyfigatc? Og 0.0¢
Protéines 33¢ 80 Trong do duong Og 0,0g
Sel 0.59¢ 5g Protein 33g 28 ¢g
Cet emballage contient 6 tranches de 11,7 g environ, Mudi 0,59 g 5¢g

(61 nay chira khoang 6 1at 11,7 g




CONDITRONS DE CONSERVATION : a conserver entre 0°C et
+4°C. A consommer rapicement aprés ouverture.
Conditionné sous atmosphére protectrice. A consommer
jusqu‘au / Date de mise au sel : voir sur le film.

POIDSNET: 70 g

N°DELOT:
Lot

PIEU KIEN BAO QUAN: Béo quéan & nhiét d6 0°C dén
+4°C. Tiéu thu nhanh nht ngay sau khi mé& géi. Pugc dong
g06i trong mdi truong bao ve.

Han str dung: xem trén bao bi

KHOI LUQNG TINH: 70g

SO LO:

SERVICE CLIENTS MONOPRIX

0 800 08 4000
Service & appel

gratuits

Distribué par MONOPRIX EXPLOITATION
92116 Clichy Cedex www.monoprix.ir

DICH VU KHACH HANG
0 800 08 4000
Dich vu va cudc goi mién phi

Phan phéi béi MONOPRIX EXPLOITATION
92116 Clichy Cedex
www.monoprix.fr

&=

Séparez les éléments avant de trier

Hay phan loai truéc khi bo rac

Certifié par I'Organisme de Controle reconnu par le
Ministero delle politiche agriccle alimentari e forestali.

Dugc chimg nhéan boi Co quan kiém tra cia B Chinh sach
No6ng nghiép, Luong thuc va Lam nghiép.

Conditionné en [talie par Cim Alimentari SpA - via
Mattini della Liberta, 39 -43013 - Langhirano PR,

Ea

37350033%255869

Doéng goi boi CIM Alimentari S.p.A — via Martiri della
Liberta, 39 — 43013 - Langhirano, PR

Mai vach

3 350033 255869
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Té6i, Pinh Nguyén Thi Swong, Cin cuéc cong
dan s6 054191009351, cam doan di dich chinh
xé4c ndi dung gidy to/vin ban nay tir tiéng Phap
sang tiéng Viét.

Ngiay OL thang O nam 2022
Ngudi dich

DPinh Nguyén Thi Swong

Ngay OU thang O nim 202.2
(Bing chir: Ngay ing
ndm hai nghin khong tram hai muoi )
Tai Uy Ban Nhan Dan Quan Pht Nhuin, Thanh phé
H3 Chi Minh JV;ag,é'n Thank Bach
Toi,
La Ph6 Trudng phong Tu phap

CHUNG THUC:

Ba Pinh Nguyén Thi Swong 13 ngudi d3 ky vao ban
dich nay trr&e-mit-t6i.

S6 chimg thue:
Quyén sb: 01- SCT/CKND

Ngay /J,{ﬁaqg Ob nam 2021
b ng Tir Phdp Quin Phf) Nguggn7 9 3

W
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Trang/ Page No: 1/1

KET QUA THUY NGHIEM

1. Tén khach hang/ Client’s Name
2. DPia chi/ Client's Address

TRUNG TAM KIEM NGHIEM TSL

TY TNHH KHOAHOC TSL  jo=—"
¥ AO0SsC

VLAT 1.0322
ISO/IEC 17025:2017

:' 1/_‘-‘\\
2NN
’4‘-|r| ||ul“\\

M4 s&/ Ref. No: TSL1230200393-2
TEST REPORT

: CONG TY TNHH DICH VU EB

163 Phan Bang Lwu, Phwong 1, Quan Pha Nhuan, TP. Hd Chi Minh, Viét Nam

3. Ngay nhan miu/ Date sample(s) : 08/02/2023
received
4. Ngay phan tich mau/ Date of . 08/02/2023
Performance of Test
5. Ngay tra két qua/ Date of /ssue  : 13/02/2023
6. Thong tin miu/ Name of Sample : GIAM BONG HEO PARMA - MPX
7. M ta mau/ Sample Description  : M3u chra trong bao bi kin
8. Ghi chu/ Note
9. Bang két qua/ Results Table
STT/ Chi Tiéu Thir Nghiém/ | Két Qua/ bon Vi/ | GHPH/ Phwong Phap Thee/
No. Testing Analysis(s) | Result (s) Unit LOD Test Method
é | Khéng phat hién/
1 |Ls|Cadimi (Cd) (*)/ Cadmium (Cd) (*) | Khong phathien/ | 0 | 0.003 TS-KT-QP-27:2021
| | Not Detected
| | Khéng phat hién/
2 |Ls{Chi (Pb) () / Lead (Pb) (*) | Khongphathien/ | e | 0.003 TS-KT-QP-27:2021
‘ | Not Detected
| =2z % P ~ vz P | .
3 ETong SO Vi lsmh'vat hieu lfhl ™)/ =I 5 1x10% CFUlg i TCVN 4884-1:2015 (1ISO
{Total aerobic microorganisms (*) | | 4833-1:2013)
4 LS Etherichia coli (*) / Escherichia 1 Khdang phat hién/ CFUlg } 10 TCVN 7924-2:2008 (ISO
coli (*) i Not Detected 16649-2:2001)
5 | g/Saimonellaspp. (*)/ Salmoneila a Khéng phat hién/ 105 i TCVN 10780-1:2017 (ISO |
spp. (*) | Not Detected . ] 6579-1:2017)
Chu thich/ Remarks:
1.(*): Chi tiéu thudc pham vi cdng nhan ISO/IEC 17025:2017/ (*): ltems are currently within the ISO/IEC 17025:2017
i accreditation scope.
i 2.("): Chitiéu gi¥i nha thau phy./ (**): ltems are tested by subcontractor.
| 3.LOD: Gigi han phat hién clia phwong phap./ Limited of detection.
4.LS,LH,LC: Ky hiéu ma chi nhanh/ Branch code: LS — CN HCM, LH — CN Ha Ngi, LC — CN Ca Mau.

GIAM DOC

PHU TRACH KY THUAT
TECHNICAL MANAGER

v

/?V/

NGUYEN THI CAM TUYEN

TSL SCIENCE CO,,LTD 1. Két qua phan tich chi cd gia tri trén m&u thi» nhan dwoc tir khach hang,
s . A JO. P tén mau theo khach hang givi / Tesling resulls in this test report are vafid
-\r/irgtilo;r:cm 592A Cong Hoa, Phuong 13, Quan Tan Binh, TP HO Chi Minh, only for the sample(s) as received, sample’s name as indicated of client.

Chi nhanh Ca Mau: S6 11 buwong 3/2, Phwdng 5, TP Ca Mau, Viét Nam
Chi nhanh Ha Nai: S6 17, Lién ké shophouse D1 tai khu D, Khu d thi m&i Lé
Trong Tan, Phudng Duong N&i, Quan Ha Bong, TP Ha Ngi, Viét Nam

Telephone: (+84) 28.3810.4336

Website: http://tsl-net.com.vn

2. Bdo cdo nay khong dugc sao chép mét cach khéng déy dd hodc khang
6 sy chap thuan ctia TSL/ This report will not be reproducted except in
full, without approval of TSL.

TS-TTCL-7.8/BM-04




