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BAN TU CONG BO SAN PHAM
Sé: 373.TOPS/EB/2022

I. _Thong tmvé to chirc, c4 nhén ty cong b6 san phidm

AN "Ten_f,o th.l’C ca nhan: CONG TY TNHH DICH VU EB

Dia chi: Sé 163, Pudng Phan Ping Luu, Phuong 01, Quan Phit Nhuan, Thanh ph HS Chi
Minh, Viét Nam.

Dién thoai: 028.39958368 Fax: 028.39958423
Mi s6 doanh nghiép: 0105696842

II. Thong tin vé san phim

1. Tén san phdm: CRF PHUC BON TU PO

2. Thanh phin: 100% phic bdn tir do.

3. Thoi han sir dung san phdm: 2 ndm ké tir ngay san xuét.

4. Quy cach dong g6i va chét liéu bao bi:
- Quy cach déng goi: Khéi lugng tinh: 500 g hodc khdi luong khac theo nhu ciu khach

hang.

- Chét liéu bao bi: San phdm dugc goi trong bao bi PE.

5. Tén va dia chi co s& san xuét san phim (séan phdm nhép khau): Crop's & Partners d.o.o.,
Momc¢ila TeSiéa bb, 31210 PoZega, Serbia.

III. Méiu nhin sin phim
Dinh kém (Theo 43/2017/ND-CP Nghi dinh vé Nhén hang héa va 111/2021/ND-CP Nghi
dinh vé Sira d6i, bd sung mét sé diéu nghi dinh s6 43/2017/ND-CP nhin hang héa).

IV. Yéu cau vé an toan thyc phim

1. Chi tiéu kim loai ning: theo QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuén k¥ thuét qubc gia dbi véi
gi6i han 6 nhiém kim loai niing trong thuc phim.

Stt Tén chi tiéu Don vi tinh Mikc tdi da
1 | Chi (Pb) mg/kg 0,2

2. Chi tiéu vi sinh vit: theo QCVN 8-3:2012/BYT Quy chuén k§ thuét quc gia dbi véi 6
nhiém vi sinh vét trong thyc phdm va QP 46/2007/QD-BYT Quyét dinh vé viéc ban hanh
quy dinh gi6i han t6i da 6 nhidm sinh hoc va héa hoc trong thuc phim.

Stt Tén chi tiéu K¢ hoach liy méu Gidi han cho phép (CFU/g)
1 | E coli 5 2 10? 10°
2 | Salmonella 5 0 Khong phét hién trong 25g
3 | Coliforms 5 0 10
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Chiing t6i xin cam két thyc hién day du cac .quy dinh cua phap lugt vé an toan thuce pham va hoan
toan chiu trach nhiém vé tinh phép ly cua hd so cong bb va chit lugng, an toan thuc pham déi véi
san phdm d3 cong bd./.

Tp. H6 Chi Minh, ngay=Z-7’ thang ! nam 2022
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p o CRF PHUC BON TU PO
Thanh phan 100“’:’1 phuc bdn tir do.
Khoi hmmﬂ Lu;h 500 g

Théng tin dinh dudng: Thanh phin dinh dudng trén 100 g: Gia tri ndng luong 46 keal (2%); Chét
dam 1,4 g (2%), Carbohydrate 6 g (2%); Pudng téng s6 5,1 g (10%).

Ngay san xuit:

Han str dung:

R4 d6ng trude khi dung theo cac cach sau:

+ Dung 16 vi séng: R4 dong 500 g & ché d6 ri dong trong 10 phut, sau d6 dé vao ti lanh 5 phut
trude khi &n.

+ Hodc rd §6ng chadm & ngén mat tu lanh trong 6 gio.

Béo quan & nhiét do -18 °C. St dung trong vong 24 gid néu bao quéan trong ngin mat ta lanh.
San xuét béi: Crop's & Partners d.0.0., Momgila Tegiéa bb, 31210 Pozega, Serbia. (Serbia)

Nhap khau va phéan phdi bi: CONG TY TNHH DICH VU EB - S6 163, Dudng Phan Déng Luru,
Phuong 01, Quan Phit Nhuan, Thanh ph H6 Chi Minh, Viét Nam.

Cadnh bdo: Khéng tdi dong san phdm da rd dong.
S6 TCB: 373.TOPS/EB/2022
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Nutrition / <ooct—m I Nutricién / Dichlarazione nutrizionale

/ Valeurs moyennes pour :

Gemiddelde waarden per:

Valores medios por:

Valori medi per: 100 g

. . 190 kJ

Energie / Valor energético / Energia 46 keal
Glucides / Koolhydraten / Hidratos de carbono / Carboldrati 6g
dont sucres / waarvan suikers /
de los cuales azucares / di cui zuccherl S1¢9
Fibres alimentaires / Vezels / Fibra alimentana / Fibre 8.7g
Protéines / Eiwitten / Proteinas / Proteine 1.4 o\\

@ Quantités négligeables de matidres grasses, d acides gras saturés et de sol,
& Verwasrioosbare hoeveetheden vetten, verzadigde vetzuren en zout.
@® Contiene cantidades insignificantes de grasas, grasas saturadas y sal.
@ Contiene quantita trascurablli di grassi, acidi grassi saturi e sale.

consommar da préférence avant le / N® lot :
F%gg.ﬁﬁ

ZONE DE REPIQUAGE

50x 30 mm

(DLUO)

Intordis - TSA 91431 - 91343

A IR 08 69 39 7000)

@ Tét 0800/9.10.11
@D Tol 914 908 900
&P Numoro verde 800650650

:
5

ferentements antes del / N° lote:
preferiblimente entro il / N* di lotto:

France,

w= 560071

Il

448936
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<> Framboises entidres surgeiées.
ingrédients : Frambot 100%. Préparati : Au four & micro-ondes (en
position décongélation) : placer la quantité de fruits désirde dans un plat
adaplé ot laisser décongeler le temps indiqué en remuant & mi-décongélation.
Pour 500 g : 10 min. Laisser reposer § min au réfrigérateur avant utilisation.
Au réfrigérateur : placer la quantité de fruits désirée dans un plat adapté en une
seule couche ot laisser décongaler pendant 6h pour 500 g Conservation :
A conserver 24 h au réfrigérateur, 3 jours dans le compartiment a glace du
réfngérateur, plusieurs mois 4 -18°C dans un congélateur®*® et & consommer de
préférence avant le : voir date ci-dessous.

ATTENTION, NE PAS RECONGELER APRES DECONGELATION.

&> Hola frambozen, dispvries.

Ingrediént: Frambozen 100%. Bereiding: in de microgoifoven (op ontdooistand):
plaals de gewensle hoeveetheit vruchten in een microgoifbestendige schotel en
laat ontdooien gedurende de aangegeven tijd en roer halverwege om. Voor S00 g:
10 min. Laat S minuten in de koelkast rusten voor gebruik. In de koelkast: plaats

de gewsnste hosveelheid vruchten in esn geschikte scholel in een enkele laag
en laat ontdoocien gedurende 6u voor 500 g. Bewaring: Bewaan 24 uur in de
koelkast, 3 dagen in het vriesvak van de koelkast, meerdere maanden op -18°C
in een diepvriezer™* en ten minsts houdbaar tot: zie datum hioronder.

NA ONTDOOIING NIET OPNIEUW INVRIEZEN.

@ Fr enteras ultr o
Ingredigntes: Frambuesas 100%. Praparacién: En el microondas (en
posicién descongelascién): poner la cantidad de frutos deseada en un
reciplonte apto para microondas y dejar descongelar el llempo indicado
removiendo a media descongelacién, Para 500g: ¥0 minutos, Dejar reposar
S minutoa en el frigorifico antes de su utilizacion, En el frigorifico: poner la
canlidad de frutos deseada en un recipienile aplo en una sola capa y dejar
descongelar durante 6 horaa para 500g. Conservaclén: Conservar 24 horas en
el frigorifico, 3 dias en el congelador del fngorifico, varios meses a -18 °C en el
congelador *** y consumir preferentemente antes det: ver focha mas abajo,
ATENCION, NO VOLVER A CONGELAR UNA VEZ DESCONGELADO.

@@ Lamponl Inter] surgeiati.
Ingredianti: 100% lamponi. Preparazione: Nel forno a microonds (modalith
scongslamento): disporre la quantitd desiderata di frutta su un piatto adafto e
lasciare scongelare il tempo indicato mescolando a meta scongelamento, Per
500g: 10 min. Lascisre riposare per 5 minuti in frigorfero prima delf'utiizzo,
in frigorifero: disporre la quantita desiderata di frutta su un piatto adatto in uno
strato e lasclare scongelare per 6 ore per 500g. Conaigll di conservazions:
Conservare 24 ore in frigorifero, 3 giorni nelloc scompario de! ghiaccio del
fngorifero, diversi mesi a -18°C in un congelatore®** e da consumarsi prefer-
bimente entro il. vedere la data sotto.

ATTENZIONE, NON RICONGELARE DOPO LO SCONGELAMENTO.
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Thanh phan chira lwgng chit béo, axit béo bdo hoa va mudi khéng dang ké

Sir dung tot nhat truéc ngay:/Sé 16

Interdis — TSA 91431 - 91343 MASSY Cedex — Phap

O Phap: Dich vu khach hang 09 69 39 7000

Mién phi cudc goi

0 Bi: SDT 0800/9.10.11

O TBN: SPT 914 908 900

G Y: SPT 800 650650

s/ ©.a &)\
FE) <- T '.Iu.
Thanh phan dinh dudng Phtic bén tir do
Gia tri trung binh trong: 100 g . .
Nang lugng 190 kJ Thanh phéan: 100% Phuc bon tir do
46 keal _
Carbohydrate 6g Hudng dan sir dung : . )
Puong 51¢g Bang 16 vi song (d€ rd dong): cho qua phiic bon ti vao mot cai dia va de rd
Chit xo 6,7 g dong trong thdi gian chi dinh. 500g trong 10 phut. D€ 5 phit trong tii lanh
z trude khi dung.
Chat dam l4g

Béng ti lanh: D3t 1 16p qua phiic bdn tir vio dia, r3 dong trong ngin mat ti
lanh (500 g trong 6 gid).

Bao quan: Sir dung trong vong 24 git néu bao quén ti mat, trong 3 ngay néu
béo quén tu d4, trong nhiéu thang néu bao quan & nhiét d5 -18°C va sir dung
t5t nhét trude ngay: xem & bén dudi.

CHU Y, KHONG CAP DPONG LAI SAU KHI DA RA PONG

500 g

Classic

PHUC BON TU PO




T6i, Tran Thi Thu Huong, Can cude cong din sd: Ngay 09_’1 Thang A1 Nam 2022

031185008180 Nedy hai mis mot thing musi m8haam hai
_ ) L ... ., nhghin khéng trfm hai muoi i) ,
Cam doan da dich chinh xdc n6i dung cta giay Lo/ Tai Uy ban nhin dan Quéan Pht Nhuin, Thanh phd
A X E" TG a 3]+ 4 o fi1o Q,V'“L A , . y ~ g an /]
viin ban nay tir tiéng Phéap sang tiéng Vié TT{? Chi Ml-”.-_bif?ﬂ{g{(??-}. %HHHS z’b{{(}/f.-
a1, 7 ¢
Ngdy 21 thdng A nim202 L La Phé Trudng phong Tu phép Quan Phi Nhusin
Chung thue
Nguoi dich Ba: Trin Thi Thu Huong 1 ngudi dd ky vao ban dich
nay irude-tnitidi.

S6 chimg thyc:.............
Quyén s6: 01-SCT/CKND
Trin Thi Thu Huong Ngay 04 thang A4 nim2022 161334

Phé Truéng phong Tu Phap Quin Phi Nhuin
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S CONG TY TNHH KHOAHQC TSL 35—
TRUNG TAM KIEM NGHIEM TSL %y oLy
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AOSC
Gl S
GG ISO/EC 17025:2017
KET QUA THU NGHIEM Ma sé/ Ref. No: TSL1221100964-1
Trang/ Page No: 1/1 TEST REPORT
1. Tén khach hang/ Client's Name - CONG TY TNHH DICH VU EB
2. DBia chi/ Client's Address : 163 Phan DBang Luu, Phiréng 1, Quan Pha Nhuan, TP. H& Chi Minh, Viét Nam
3. Ngay nhan mau/ Date sample(s) : 11/11/2022
received
4. Ngay phan tich mau/ Date of D 11/11/2022
Performance of Test
5. Ngay tra két qua/ Date of Issue  : 16/11/2022
6. Thang tin mau/ Name of Sample : CRF PHUC BON TU B
7. M6 ta maw/ Sample Description  : MAu chiva trong tui bac
8. Ghi chu/ Note
9. Bang két qua/ Results Table
STT/ Chi Tiéu Th&r Nghiém/ Két Qua/ - DPon Vi/ | GHPH/ Phwong Phap Tha/ .
No. Testing Analysis(s) Result (s) Unit LOD Test Method |
] LS Salmonella spp. (*) / Salmonella Khéng phét hién/ 125 TCVN 10780-1:2017 (1ISO
spp. (M | Not Detected < 6579-1:2017)
Kh hat hién/ TCV :2007
2 |Ls|coliforms (%) / Coliforms (*) | ong phathien/ | 0 10 N 6648:2007 (IS0
| Not Detected 4832:2007)
chia cofi (* - e P
3 s Esc;henc ia coli (*) / Escherichia | Khdng phat hién/ CFUIg 10 TCVN 7924-2:2008 (ISO
coli () | Not Detected 16649-2:2001)
. Khéng phat hién/
4  [LS|Chi (Pb) (*) / Lead (Pb) (* mg/k 0.003 TS-KT-QP-27:2021
(Po) () (Pb) () Not Detected Sy |
'Chu thich/ Remarks:
1.(*): Chi tiéu thudc pham vi cdng nhan ISC/IEC 17025:2017/ (*): ltems are currently within the ISO/IEC 17025:2017
| accreditation scope.
! 2.(**): Chi tiéu gl nha thdu phu./ (**): ltems are tested by subcontractor.
| 3.LOD: Gi¢i han phat hién cla phuong phap./ Limited of detection.
' 4.LS,LH,LC: Ky hiéu ma chi nhanh/ Branch code: LS — CN HCM, LH — CN Ha Néi, LC — CN Ca Mau.

PHU TRACH KY THUAT GIAM BOC
TECHNICAL MANAGER '
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NGUYEN H’'U TRUYEN

TSL SCIENCE CO.,LTD 1. Két qua phan tich chi cé gia tri trén mau thir nhan dwgrc tir khach hang,

. i R 5 N = PPN tén mau theo khach hang gtvi / Testing resuits in this test report are valid
\T/'i-gtsl\lo;:cm' A el caiondlicy G TR nh. T Al only for the sample(s) as received, sample’s name as indicated of client.
Chi nhanh Ca Mau: S6 11 Bwdng 3/2, Phuéng 5, TP Ca Mau, Viét Nam 2. Bdo céo nay khéng dwgrc sao chép mdt cach khdng day di hoéc khang
Chl nhanh Ha N6i: 56 17, Li&n k& shophouse D1 tai khu D, Khu d6 thj m&i L& ©6 sy chAp thuan chia TSL./ This report will not be reproducted except in
Trong Tén, Phwéong Duong Noi, Quan Ha Bang, TP Ha Noi, Viét Nam full, without approval of TSL.
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